HAUT-MEDOC [ CRU ARTISAN

PROPRIETAIRE:
EARL C.BRUN Christian & Charles BRUN

ASSEMBLAGE:
55 % Cabernet Sauvignon, 40 % Merlot,
4% Petit Verdot, 1% Carmenere

AGE MOYEN DES VIGNES:

30 ans

DENSITE DU VIGNOBLE
7700 a 10 000 pieds par ha

PRODUCTION:
60 000 bouteilles

VINIFICATION ET ELEVAGE

Vendanges Manuelles

(7 Vinification par remontage et delestage en cuve
f//?/( i [é/ inox thermoregulée.

GRAND VIN DE BORDEAUX

Cuvaison 25 a 30 jours.
Elevage en Barrique de chéne francais durant 12 mois.
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TV ¢ Jlbsan 2013 : Medaille de Bronze CGA PARIS 2015
HAUT-MEDOC Or Guide Gilbert & gaillard 2018

EILLE ? HATEAU

2014 : Médaille de bronze Concours des vins de Macon 2017
Bronze medal Decanter DWWA 2018
Or Guide Gilbert & gaillard 2018

FAMILLE BRUN PROPRIETAIRE A CUSSAC-FORT-MEDOC

2015: Médaille d'Or Concours des vins de Bordeaux 2017
89/100 Decanter

2016: Médaille d'argent CGA Paris 2019
Bronze medal Decanter DWWA 2018

2017: Médaille d'Or Concours Bordeaux 2019
Médaille d’argent CGA Paris 2019

EARL C.BRUN, 18 chemin de larue 33460 CUSSAC FORT MEDOC
Telephone : 05 56 58 92 83 Mobile : 06 15 55 1490
Email : charles@lauga.com — www.lauga.com
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