
 

 

 

 

 

 

 

 

 

EXPLOITANT 

Charles BRUN 

 
SUPERFICIE 

0.9 ha 

 

SOL ET SOUS SOL 

Graves profondes sur sous-sol argilo calcaire 

 

ASSEMBLAGE 

90 % Cabernet Sauvignon, 10 % Merlot,  

 

DENSITE DE PLANTATION 

11 000 Pieds / ha 
 
VENDANGES MANUELLE 
 
VINIFICATION ET ELEVAGE 

Vinification traditionelle par pigeage en cuve inox 

ouverte.  

Maceration: 25 à 30 jours 

Elevage en barrique de chêne francais 70% bois neuf 

durant 14 à 18 mois.  

 

 

RECOMPENSE & CITATION 

Millesime 2016 : Guide Hachette des vins 2019: 1 etoile 
 
 
 

EARL C.BRUN, 13 chemin de larue 33460 CUSSAC FORT MEDOC 
Telephone 05 56 58 92 83 , Mobile  +33 6 15 55 14 90 


